
de Montsalierde Montsalierde MontsalierL’AUBERGE

E n t r é e s

P l a t s

VELOUTÉ DE BUTTERNUT Oeuf poché , noisettes torréfiées , huile d’herbes 9 €

CROUSTILLANTS DE CHÈVRE 9 €

CUISSES DE GRENOUILLES 11 €

RIS DE VEAU CROUSTILLANTS 29 €Crème de morilles , morilles , frites fraîches 

23 €

TENTACULES DE POULPES Snackées , huile vierge , légumes croquants 24 €

MAGRET DE CANARD FRANÇAIS Jus réduit au miel & romarin , purée de patate douce 

TAGLIATELLES AUX CÈPES Escalope de foie gras de carnard poelée , tuile de parmesan 26 €

POUR LES ENFANTS C’EST COMME LES GRANDS MAIS MOITIÉ PORTION ET MOITIÉ PRIX

FORMULE MIDI , DU LUNDI AU VENDREDI ( HORS JOURS FÉRIÉS )

Plat du jour                                             
Plat du jour + Café & Mignardises           

16,90€
21€

Salade , noix , miel 

En persillade , à manger avec les doigts 

D e s s e r t s  m a i s o n s
MI CUIT AU CHOCOLAT 64% Cuisson minute , glace vanille 

POIRE POCHÉ AUX ÉPICES Chantilly vanille , crumble noisette 

éclats de meringue SABLÉ BRETON & LEMON CURD 

CAFÉ GOURMAND 

DIGESTIF GOURMAND

Trilogie de desserts & café

Trilogie de desserts & digestif 

BOULE DE GLACE ARTISANALLE 

Vanille bourbon ,Café 100% arabica ,Caramel beurre Isigny, Chocolat Guanaja Valrhona,Lavande
,Menthe chocolat ,Noisette aux éclats caramélisés ,Rhum raisin ,Abricot ,Citron jaune de Sicile ,Fraise

,Framboise ,Melon charentais 

9 €

9 €

9 €

12 €

18 €

3 €

CAMEMBERT RÔTI Charcuteries & frites fraîches 24 €
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